
	CÔNG TY ĐẤU GIÁ
HỢP DANH QUẢNG NINH

Số: 02/2023/TB-THLO 
	   CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

         Độc lập – Tự do – Hạnh phúc

                  Quảng Ninh, ngày 08 tháng 12 năm 2023


THÔNG BÁO ĐẤU GIÁ TÀI SẢN

1. Tài sản đấu giá: Công ty Đấu giá hợp danh Quảng Ninh tổ chức đấu giá Quyền khai thác bếp ăn tại chung cư Hà Ráng (Thuê 01 phòng bếp ăn + Lô thiết bị, vật tư, công cụ dụng cụ) của Công ty than Hạ Long – TKV; Thời gian thuê: 03 năm tính từ ngày 01/01/2024 (bán cả lô không bán riêng lẻ từng tài sản); Cụ thể như sau:
1.1 Quyền khai thác bếp ăn tại chung cư Hà Ráng (thuê 01 phòng bếp ăn)
1.1.1 Nội dung dịch vụ và thời gian hợp đồng: 

- Người tham gia đấu giá (Nhà cung cấp) tổ chức nhân lực, khai thác tạo nguồn các mặt hàng lương thực, thực phẩm, chất đốt, chế biến nấu ăn và phục vụ ăn uống cho cán bộ, nhân viên, công nhân tại Nhà ăn của Công ty Than Hạ Long -TKV theo đúng định mức tiền ăn do Công ty Than Hạ Long -TKV quy định là 26.000đ/suất, đảm bảo chất lượng, vệ sinh an toàn thực phẩm.


- Đối tượng phục vụ: cán bộ, nhân viên, công nhân của Bên A.

- Thời gian làm việc tại nhà ăn và giờ phục vụ: 


- Thời gian làm việc tại nhà ăn: Từ 5h00 đến 24h00 hàng ngày từ thứ 2 đến chủ nhật hàng tuần. 


+ Giờ phục vụ bữa sáng: 6h00 đến 10h00

+ Giờ phục vụ bữa ăn trưa: Từ 11h30 đến 13h30. 


+ Giờ phục vụ bữa tối: Từ 18h00 đến 19h30.


- Thời hạn Hợp đồng: 03 năm kể từ ngày 01/01/2024

. 
- Số lượng suất ăn: Nhà cung cấp xác định số lượng suất ăn hàng ngày bằng cách bán vé ăn theo tuần hoặc tháng.

 
- Thanh toán: Công ty than Hạ Long -TKV thu hộ tiền ăn của công nhân để thanh toán cho Nhà cung cấp.


- Thực đơn: Nhà cung cấp chủ động xây dựng thực đơn bữa ăn tùy theo việc nắm bắt nhu cầu của công nhân.

1.1.2. Các yêu cầu về chế biến, nấu ăn, cơ sở vật chất:


Nhà cung cấp phải có quy trình, quy chế về sơ đồ các bước tiến hành thực hiện sơ chế, nấu nước và chia thức ăn và phục vụ cán bộ, nhân viên, công nhân. Ngoài ra, Nhà cung cấp phải đảm bảo các yêu cầu về chế biến, nấu ăn, cụ thể:


- Lương thực, thực phẩm trước khi đưa vào nấu ăn phải được làm sạch;


- Các món ăn phải được chế biến, gia nhiệt theo đặc trưng, yêu cầu chất lượng của từng món;


- Cơm không sống, khê, nát, khi cấp cơm phải còn nóng, nước canh, nước chấm ngon, thức ăn phải chín;


- Gia vị tẩm ướp các loại thực phẩm đáp ứng yêu cầu cảm quan, phù hợp với từng loại thực phẩm; sử dụng gia vị, thực phẩm có nguồn gốc xuất xứ rõ ràng và không được dùng hàng hết hạn sử dụng, đảm bảo đúng yêu cầu quy định của Bộ y tế.


- Sử dụng bếp: Gas, điện đáp ứng yêu cầu về PCCC (Phòng cháy chữa cháy) tòa nhà. Gas dùng phải là loại bảo đảm chất lượng theo tiêu chuẩn và quy cách Nhà nước về cung cấp khí hóa lỏng.


- Công ty than Hạ Long -TKV sẽ  bàn giao các thiết bị hiện có tại khu vực nhà ăn của Công ty than Hạ Long -TKV cho NCC quản lý ( Nếu có mất mát, hư hỏng thì NCC phải bồi hoàn nguyên trạng về chất lượng, quy cách như khi bàn giao trừ trường hợp do lỗi của Công ty than Hạ Long -TKV).

- NCC lắp đặt đồng hồ sử dụng điện, nước và cuối tháng Công ty than Hạ Long -TKV căn cứ vào chỉ số trên đồng hồ điện, nước để thanh toán lại Công ty than Hạ Long -TKV theo đơn giá điện, nước quy định của Công ty than Hạ Long -TKV. 


- NCC tự bổ sung các trang thiết bị khác nếu thấy cần thiết để đảm bảo cho việc phục vụ chu đáo và tốt nhất, đồng thời NCC có thể sắp xếp, bố trí lại để phù hợp và đáp ứng các yêu cầu như:


- Bếp ăn phải được thiết kế và tổ chức theo nguyên tắc một chiều: khu vực tập kết, bảo quản, xử lý thực phẩm tươi sống, nguyên liệu ( khu vực chế biến ( khu vực phân phối thức ăn đã chế biến. 


- Phòng ăn, bàn ăn, bàn chế biến thực phẩm, kho chứa hoặc nơi bảo quản thực phẩm phải bảo đảm các yêu cầu vệ sinh môi trường. 


- Tủ chứa thức ăn có nắp đậy và kín, không để thức ăn vương vãi ra ngoài, không để nước thức ăn rò rỉ.


- Đối với nhân viên phục vụ:


+ Người trực tiếp chế biến thực phẩm, phục vụ ăn uống (sau đây gọi chung là nhân viên phục vụ) phải có Giấy chứng nhận đã học kiến thức về vệ sinh an toàn thực phẩm và nắm vững trách nhiệm về công việc của mình.


+ Nhân viên phục vụ phải được khám sức khỏe trước khi tuyển dụng và phải khám sức khỏe định kỳ sau khi tuyển dụng ít nhất 6 tháng/một lần. Yêu cầu nhân viên phục vụ đảm bảo không mắc bệnh truyền nhiễm, bệnh ngoài da hoặc lây lan qua đường tiêu hóa.


 + Không được để quần áo và tư trang của các nhân viên phục vụ trong khu vực chế biến.


- Đối với dụng cụ:


+ Bát, đĩa, thìa, đũa, cốc, tách, các dụng cụ khác phải được rửa sạch, giữ khô.


+ Ống đựng đũa, thìa phải khô, thoáng, sạch, làm bằng vật liệu không thấm nước; sau khi rửa, phơi khô mới cắm đũa vào ống.


+Rổ, rá đựng thực phẩm luôn giữ sạch, không được đặt dưới đất, chỗ bẩn hay chỗ ẩm ướt.


+ Các dụng cụ như: dao, thớt, nồi và các dụng cụ khác khi dùng xong phải cọ rửa ngay và giữ gìn ở nơi sạch sẽ. Mặt bàn chế biến thực phẩm phải được làm từ các vật liệu không thấm nước và dễ lau sạch.


+ Có dao, thớt riêng cho thực phẩm chín và thực phẩm sống. 


+ Chỉ dùng các chất tẩy rửa được phép sử dụng trong sinh hoạt và chế biến thực phẩm; không dùng chất tẩy rửa công nghiệp.


- Vệ sinh trong chế biến, bảo quản thực phẩm:


+ Nghiêm cấm sử dụng các loại phụ gia thực phẩm, phẩm mầu, chất ngọt tổng hợp không nằm trong Danh mục phụ gia thực phẩm do Bộ Y tế quy định.


+ Dầu mỡ chỉ sử dụng 1 lần, không tái sử dụng.


+ Không dùng thực phẩm bị ôi thiu, ươn, dập nát; thực phẩm có nguồn gốc từ động vật bị dịch bệnh (không đạt tiêu chuẩn vệ sinh an toàn thực phẩm) để chế biến thức ăn.


+ Thức ăn đã nấu chín phải được che đậy để chống ruồi, bụi và các loại côn trùng gây nhiễm bẩn và tuyệt đối không dùng vải để che đậy, phủ trực tiếp lên thức ăn.


+ Thức ăn chín có thịt gia súc, hải sản, nếu không được bảo quản mát (< 20o c), thì sau 02 giờ phải nấu lại trước khi đem ra phục vụ người ăn. Các loại rau quả tươi phải được ngâm kỹ và rửa nhiều lần nước sạch, hoặc được rửa dưới vòi nước chảy đảm bảo đến khi đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm.


- Trong quá trình hoạt động tại Bếp ăn, nếu NCC không đáp ứng được yêu cầu của các đoàn kiểm tra và cơ quan có thẩm quyền, NCC phải hoàn toàn chịu trách nhiệm và bị xử lý theo quy định của pháp luật.


- Trường hợp xảy ra mất vệ sinh, ngộ độc thực phẩm, gây tác hại cho cán bộ, nhân viên Công ty than Hạ Long -TKV; NCC sẽ phải chịu hoàn toàn trách nhiệm trước pháp luật và Công ty than Hạ Long -TKV về hành vi sai phạm và phải chịu mọi chi phí liên quan. 
1.2. Lô thiết bị, vật tư, công cụ dụng cụ.

	TT
	Danh mục
	Đvt
	Số lượng
	Đơn giá
	Thành tiền
	Ghi chú

	1
	Ghế đôn inox mặt inox trơn hoặc sần
	Cái
	192
	50.000
	9.600.000
	Kích thước: - cao 460mm

	2
	Bàn ăn khung inox, có giá treo ghế
	Cái
	32
	950.000
	30.400.000
	Bàn ăn công nghiệp, 
Kích thước: Rộng 1400 - sâu 750 - cao 750mm, Bàn ăn: khung, mặt bàn bằng inox SUS 201, có giá treo ghế

	3
	Tum hút khói 
	Cái
	01
	4.000.000
	4.000.000
	Kích thước: 2150 x 1000 x 500mm 
Vật liệu:  làm bằng inox tấm SUS 201 HL PVC dày 0.8mm, có cốc hứng mỡ, có phin lọc mỡ, có đèn chiếu sáng. 

	4
	Hệ thống đường ống thông gió
	M
	10
	300.000
	3.000.000
	Kích thước: 1000 x 350 x 350mm  
Hệ thống đường ống làm bằng tôn hoa dày 0,8mm Bao gồm: Ống thoát khói, cút vuông, cút tròng, ống côn, chữ T, mô nối ống gió, bích nối ống gió, giá treo ống thoát, giá đỡ ống trục đứng, gioăng nối bít 

	5
	Quạt hút ly tâm
	Cái
	01
	6.000.000
	6.000.000
	Quạt hút ly tâm và giá đỡ Động cơ 3 Pha 380VAC/50HZ 
Công suất 2.2Kw; Lưu lượng gió (m3/h): 6000 tốc độ vòng quạt 1450 vòng /phút

	6
	Chậu rửa inox
	Cái
	02
	4.500.000
	9.000.000
	Kích thước 1800x700x800/900mm 
Vật liệu: làm bằng inox SUS201 HL PVC mặt bàn và chậu rửa làm bằng inox dày 1.0, chân bằng ống D38x1.0, giằng chân D22x0,8mm, có chân điều chỉnh cao, thấp Chậu rửa 500x500x300mm, kèm 2 bộ thoát nước đáy chậu và 02 vòi cấp nước

	7
	Xe đẩy thực phẩm 1 tầng 
	Cái
	02
	900.000
	1.800.000
	 Kích thước 900x600x900mm 
Vật liệu: làm bằng inox SUS 201 HL PVC 
Mặt giá bằng inox tấm dày 1.0, tay đẩy bằng ống D38 dày 1.0, có 4 bánh xe chịu lực, 2 bánh có phanh

	8
	Xe đẩy thực phẩm 3 tầng
	Cái
	02
	2.000.000
	4.000.000
	Kích thước 900x600x 190/900mm 
Vật liệu: inox SUS 201 HL PVC mặt bằng inox tấm dày 0.8, tay đẩy bằng ống D25 dày 0.8 Có gân tăng cứng mặt giá, có 4 bánh xe, hai bánh có phanh thiết kế mặt phẳng, có lan can D100 cao 50mm

	9
	Giá thanh inox 4 tầng
	Cái
	02
	3.000.000
	6.000.000
	Kích thước 1500x500x1520mm 
Vật liệu: làm bằng inox SUS 201 HL PVC có chân điều chỉnh cao, thấp 
Chân bằng hộp 30x30x1.0 khung bằng hộp 20x40x0.8 nan bằng hộp 10x40x0.7. Khoảng cách nan 25mm 
Có chân điều chỉnh cao, thấp 

	10
	Giá phẳng inox 4 tầng
	Cái
	02
	2.500.000
	5.000.000
	KT:1500x500x1520mm 
Vật liệu: Mặt giá làm bằng inox SUS 201 HL PVC dày 0.8mm; Chân bằng hộp 30x30x1.0 có gân tăng cứng mặt giá có chân điều chỉnh cao, thấp

	 
	Tổng Cộng
	
	
	
	78.800.000
	 


(Bằng chữ: Bảy mươi tám triệu tám trăm nghìn đồng chẵn./.)

Chi tiết, hiện trạng tài sản thể hiện chi tiết tại Chứng thư số 01.1011/2023/TĐG-QN ngày 20/11/2023 của Công ty cổ phần thẩm định giá Quảng Ninh.
2. Giá khởi điểm:
Đơn giá cho thuê 01 phòng bếp ăn chung cư Hà Ráng: 40.000 đồng/m2/tháng
Giá cho thuê diện tích 302 m2 trong thời gian 03 năm tính từ ngày 01/01/2024: 434.880.000 đồng

Giá thuê Lô thiết bị, vật tư, công cụ dụng cụ: 78.800.000 đồng
Tổng giá khởi điểm Quyền khai thác bếp ăn tại chung cư Hà Ráng (Thuê 01 phòng bếp ăn + Lô thiết bị, vật tư, công cụ dụng cụ) của Công ty than Hạ Long – TKV: 513.680.000 đồng (Bằng chữ: Năm trăm mười ba triệu, sáu trăm tám mươi nghìn đồng)
Ghi chú: Mức giá trên chưa bao gồm thuế GTGT, chi phí điện, nước; Người mua được tài sản đấu giá chịu trách nhiệm thanh toán các khoản thuế, phí trên và các phi phát sinh khác (nếu có)
3. Tiền đặt trước, tiền mua hồ sơ tham giá đấu giá:

3.1. Tiền đặt trước: 100.000.000 đồng (Bằng chữ: Một trăm triệu đồng).
Tiền đặt trước của người tham gia đấu giá được chuyển vào tài khoản của Công ty Đấu giá Hợp danh Quảng Ninh, số tài khoản: 44010003838368 tại Ngân hàng TMCP Đầu tư và Phát triển Việt Nam – Chi nhánh Quảng Ninh.

3.2. Tiền mua hồ sơ tham giá đấu giá: 500.000 đồng/01 bộ hồ sơ (Bằng chữ: Năm trăm nghìn đồng cho một hồ sơ).
4. Người có tài sản đấu giá, tổ chức đấu giá tài sản:

- Người có tài sản đấu giá: Chi nhánh tập đoàn Công nghiệp than khoáng sản Việt Nam - Công ty than Hạ Long TKV; Địa chỉ: Tổ 65, khu Diêm Thủy, phường Cẩm Đông, thành phố Cẩm Phả, tỉnh Quảng Ninh; 

- Tổ chức đấu giá: Công ty Đấu giá hợp danh Quảng Ninh; Địa chỉ: Số 26 phố Văn Lang, phường Hồng Gai, thành phố Hạ Long, tỉnh Quảng Ninh.

5. Thời gian bán, tiếp nhận hồ sơ, xem tài sản, nộp phiếu trả giá, nộp tiền đặt trước và tổ chức công bố giá: 

- Thời gian bán, tiếp nhận hồ sơ, nộp phiếu trả giá: Từ ngày 12/12/2023 đến ngày 22/12/2023 (buổi sáng từ 8h00 đến 11h30, buổi chiều từ 13h30 đến 16h00, trừ thứ 7 và chủ nhật).

- Thời gian, địa điểm xem tài sản: Ngày 18/12/2023 và ngày 19/12/2023 (buổi sáng từ 8h00 đến 11h30, buổi chiều từ 13h30 đến 16h00) tại địa chỉ: Chung cư Hà Ráng, phường Quang Hanh, thành phố Cẩm Phả, tỉnh Quảng Ninh.
- Thời gian nộp tiền đặt trước đăng ký tham gia đấu giá: Từ ngày 20/12/2023 đến 16h30 ngày 22/12/2023 vào tài khoản của Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh; Số tài khoản: 44010003838368 tại ngân hàng Đầu tư và Phát triển Việt Nam, chi nhánh Quảng Ninh, nội dung: “Tên người tham gia đấu giá nộp tiền đặt trước tham gia đấu giá Quyền khai thác bếp ăn của công ty than Hạ Long”.
- Thời gian tổ chức đấu giá: Từ 14 giờ 30 phút ngày 25/12/2023.
* Địa điểm bán, nộp hồ sơ đăng kí tham gia đấu giá, nộp phiếu trả giá và tổ chức đấu giá: Công ty Đấu giá hợp danh Quảng Ninh; Địa chỉ: Số 26 phố Văn Lang, phường Hồng Gai, thành phố Hạ Long, tỉnh Quảng Ninh; Điện thoại: 0203.3816.731.

6. Cách thức tham gia đấu giá:
Cá nhân, tổ chức đăng ký tham gia đấu giá thông qua việc nộp hồ sơ tham gia đấu giá hợp lệ, nộp tiền mua hồ sơ và tiền đặt trước cho tổ chức đấu giá tài sản theo quy định của Luật đấu giá tài sản. Những người không được đăng ký tham gia đấu giá thực hiện theo quy định tại khoản 4 điều 38 Luật đấu giá tài sản .

7. Điều kiện tham gia đấu giá:
- Có đơn đăng ký tham gia đấu giá hợp lệ (theo mẫu do Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh phát hành);
- Tổ chức, doanh nghiệp, hộ kinh doanh phải có: Giấy chứng nhận đăng kí kinh doanh, chứng minh nhân dân/CCCD của người đại diện theo pháp luật.
- Trong trường hợp là người được uỷ quyền phải có giấy uỷ quyền hợp pháp.
- Cam kết thực hiện đầy đủ những quy định của pháp luật về đấu giá và quy chế của Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh;
- Nộp hồ sơ tham gia đấu giá theo đúng thời gian quy định.
- Nộp đủ số tiền đặt trước đúng thời gian quy định chuyển khoản vào tài khoản của Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh; Số tài khoản: 44010003838368 tại ngân hàng Đầu tư và Phát triển Việt Nam, chi nhánh Quảng Ninh.    

8. Hình thức đấu giá, phương thức đấu giá:


* Hình thức đấu giá: Đấu giá bằng bỏ phiếu gián tiếp; 

* Phương thức đấu giá: Phương thức trả giá lên.

9. Hồ sơ tham gia đấu giá:

Người tham gia đấu giá được nhận một bộ hồ sơ đấu giá do Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh phát hành để đăng ký tham gia đấu giá tài sản; Hồ sơ gồm:

+ Quy chế cuộc đấu giá; 

+ Đơn đăng ký tham gia đấu giá;

+  Phiếu trả giá;

+ 01 phong bì (có đóng dấu treo của Công ty Đấu Giá hợp danh Quảng Ninh) để khách hàng đựng phiếu trả giá;

+ Đăng ký tài khoản nhận lại tiền đặt trước (nếu không trúng đấu giá).
Ngoài ra, Người tham gia đấu giá có thể tham khảo các hồ sơ khác về tài sản đấu giá( Chứng thư thẩm định giá,....) nếu có nhu cầu.
	
	GIÁM ĐỐC
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